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Bereidingswijze %%
Zorg ervoor dat alle ingrediénten op kamertemperatuur zijn. Kiop de eierdooiers met

de mosterd, zout en peper tot een gladde massa. Blijf kioppen en voeg de olie eerst
druppelsgewijs en later in een dun straaltje toe. Breng de mayonaise verder op

smaak met zout en peper. Als laatste voeg citroensap toe. Is de mayonaise gaan
 schiften, voeg er dan al kioppend een eetlepel lauw water aan toe. Zet geheel in de

koelkast. d)_ i/J :
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